
 Planches et petites faims: 

Camembert rôti, charcuteries, pommes de terres grenailles,
salade 

Fromages ou charcuterie ibérique

Mixte (charcuterie/fromage) 

Wrap au poulet croustillants, salade

Beignets de crevette (sauce tartare)

Frites maison 

22€

26€ 

22€

4€ 

16€ 

14€ 



Foie gras maison, burger de pain d’épice, chutney d’oignons, coulis
de fruits rouges,  

17€
 

Tataki de taureau, à l’asiatique, légumes croquants au sésame. 
16€

Oeuf parfait, velouté butternut, champignons sautés, noisettes et
croûtons. 

15€

Saumon Gravlax, carpaccio de betteraves et crème siphon à l’aneth. 
15€

C lassic César, salade, poulets panés, crudités, oeuf, sauce césar. 
version entrée 16€ version plat 20€

 

Nos entrées :



Effiloché d’épaule d’Agneau, confite 12h, gratin dauphinois et jus de
cuisson miel soja romarin. 

25€

Burger de boeuf, Poulet pané ou Vegan (18€) , champignons à la
crème et persil, tranche d’agatha rôtie et saint-nectaire. 

24€

Pièce de boeuf, coeur de tende de tranche français, sauce du
moment, salade, frites maison (façon Rossini + 5€). 

 25€

Pavé de thon mi-cuit, sauce gingembre et Hibiscus, écrasé de
pommes de terres à l'échalote. 

24€

Tartare de boeuf, francais, haché et préparé par nos soins aux saveurs
asiatiques, frites maison

20€

Magret de canard, pêche miel, grenailles sautées aux épices
350/400g  (façon Rossini + 5€)

.26€

Noix de Saint-Jacques snackées, patates douces comme un risotto, 
filet d’Hibiscus

25€

Nos Plats :



Menu PEQUELET

12,50€

Tenders de Poulet pané aux Céréales
Beignets de Poisson maison
Steack haché de bœuf frais 

frites maison
dessert du moment 

Dessert du Moment

8€

Nous vous souhaitons un bon appétit…

Liste d'allergènes présents dans nos plats :
1.Céréales contenant du gluten : pain, biscuit (desserts), frites maison, pain burger, sauce chimichurri, panure tenders et poisson enfant. 2.
Arachides : frites, sauce pesto, vinaigrette César, huile friture 3. Fruits à coque : noisette, amande (crumble dessert), pistache (glace), sauce pesto 4.
Œufs : Salade césar, tarte citron et tiramisu, 5. Lieu noir : aïoli . 6. Soja: sauce agneau, agneau, steak végétarien, pain burger 7. Lait, crème : liégeois
chocolat, tiramisu, cheesecake, pain et garniture burger, mozzarella di bufala, fromages 8.
Crustacés : gambas (Aioli). 9. Mollusques: Noix de St Jacques 10. Céléri: aucun 11. Moutarde : mayonnaise (tartare, aïoli) vinaigrette. 12. Graines de
sésame : Tataki 13. Lupin: aucun 14. Dioxyde de soufre (SO2) et sulfites à des concentrations supérieures à 10 mg/kg ou à 10 mg/litre : aucun

N'hésitez pas à nous laisser vos avis, et si l'expérience n’a pas été bonne, le
mieux est de nous le dire directement pour nous laisser la chance de nous
rattraper… en vous remerciant d’avance… 


