
Menu PEQUELET

12,50€

Tenders de Poulet pané aux Céréales
Beignets de Poisson maison
Steack haché de bœuf frais 

frites maison
dessert du moment 

Dessert du Moment

6€

Chef de Cuisine Jérémy Benoit 

Nous vous souhaitons un bon appétit…

Liste d'allergènes présents dans nos plats :
1.Céréales contenant du gluten : pain, biscuit (desserts), frites maison, pain burger, sauce chimichurri, panure tenders et poisson enfant. 2.
Arachides : frites, sauce pesto, vinaigrette César, huile friture 3. Fruits à coque : noisette, amande (crumble dessert), pistache (glace), sauce pesto 4.
Œufs : Salade césar, tarte citron et tiramisu, 5. Poissons : daurade royale (poisson entier d'arrivage et ceviche). 6. Soja: sauce agneau, agneau, steak
végétarien, pain burger 7. Lait, crème : liégeois chocolat, tiramisu, cheesecake, pain et garniture burger, mozzarella di bufala, fromages 8.
Crustacés : gambas (Aioli). 9. Mollusques: aucun 10. Céléri: aucun 11. Moutarde : mayonnaise (tartare, aïoli) vinaigrette. 12. Graines de sésame : Tataki
13. Lupin: aucun 14. Dioxyde de soufre (SO2) et sulfites à des concentrations supérieures à 10 mg/kg ou à 10 mg/litre : aucun

N'hésitez pas à nous laisser vos avis, et si l'expérience n’a pas été bonne, le
mieux est de nous le dire directement pour nous laisser la chance de nous
rattraper… en vous remerciant d’avance… 



Seiches à la plancha,  pancakes de courgette, sauce vierge
24€

Effiloché de Taureau AOP Camargue, quinoa, courgette au curry, jus de cuisson
miel soja romarin 

25€
Tartare de Boeuf,  préparé par nos soins à la minute, soja sucré, sauce chili,

oignons rouges, cebette, huile sésame, graines de sésame, noisettes, oignons fris,
frites maison, salade

18€
Poisson d'arrivage entier, légumes de saison, pomme de terre

31€
Burger de boeuf ou poulets panés,  compotée d’oignons, crème moutarde

ancienne, comté, salade, frites maison 
24€

Pièce de boeuf,  sauce chimichurri, salade, frites maison
25€

Burger vegan, Pancake de légumes, pesto vert, tomate, oignons confits, salade, 
frites maison (fromage à la demande) 

18€

Nos entrées :

Tataki de taureau, marinade sésame, soja, ail, menthe, gingembre,
citron, légumes croquants

15€
Oeuf parfait, Crème d’Asperges, champignons sautés, noisettes

concassées, croûtons
15€

Saumon Gravelax, betteraves Choggia, crème citronnée à l’aneth
15€

C lassic César, salade, poulets panés, crudités, oeuf, sauce césar
version entrée 16€ version plat 20€

Nos Plats:

Nos Planches: 
Camembert rôti, charcuterie, pommes de
terre rôties
Fromages ou charcuterie ibérique
Mixte (charcuterie/fromage) 
Bol de Frites maison 

22€

22€
26€
4€


